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D.O. RIBERA DEL DUERO
Variedad: 100% Tempranillo
Alcohol: 14,5%

Botella: Traditional Ligth. 450 gr.

Corcho: Classic Green

Vendimia 2024:

La cosecha se desarroll6 bajo unas dificiles condiciones. Las
heladas y los episodios de granizo, que tuvieron lugar durante
la primavera, afectaron de manera desigual a los vifiedos
situados en Castrillo de la Vega. Ademas de abundantes

precipitaciones y marcadas variaciones térmicas sufridas en

plena vendimia durante los meses de septiembre y octubre. MONTEPINADILLO . V M
JOVEN

Estas condiciones extremas impactaron desde la etapa de

floracién hasta la maduracion final, desafiando a las vifias en

TEMPRANILLO

cada momento del proceso. Sin embargo, estos mismos
factores climaticos también han jugado un papel crucial en el
desarrollo de uvas de alta calidad, las cuales prometen

transformarse en vinos excepcionales.

Vinificacién:
Seleccion de las mejores parcelas segun afiada. Primera

seleccion de uva en vifiedo y vendimia manual. Despalillado

de la uva y encubado en depodsitos de acero inoxidable.

VEGANO|

Fermentacion alcoholica y malolactica en depdsito.

www.pinadillo.com




