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 D.O. RIBERA DEL DUERO 
Variedad: 100% Tempranillo 
Alcohol: 14% 
Botella: Troncocónica Elite. 700 gr. 
Corcho: Natural. 
 
Vendimia 2020:  
Tras un invierno típico, la primavera llegó con un cuajado 
irregular al producirse precipitaciones. Este hecho provocó 
diferencias en el estado fenológico de cada parcela. La 
ausencia de precipitaciones fue lo más destacable del verano, 
siendo acompañado de calores extremos, lo que propició que 
varias parcelas tuvieran un comportamiento con marcadas 
diferencias unas respecto a otras.  
 
Llegado el mes de septiembre, las diferencias de madurez 
entre parcelas se hicieron menores, aunque podemos afirmar 
que esta vendimia fue una de las más largas en cuanto 
duración.  
 
Vinificación:  
Elaborado con viñedos de 25 a 35 años de edad. Primera 
selección de uva en viñedo y vendimia manual.  Despalillado 
de la uva y estrujado. Fermentación alcohólica espontanea 
con levaduras autóctonas y posterior fermentación 
maloláctica en depósitos de acero inoxidable. Crianza de al 
menos 24 meses en barricas nuevas de roble francés.   
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