
D.O. RIBERA DEL DUERO 
Variedad: 100% Tempranillo  
Alcohol: 13,5% 
Botella: Bordelesa Clara Lite 400 gr. 
Corcho: Smart Green 
 
Vendimia 2024:  
La cosecha se desarrolló bajo unas difíciles condiciones, las 
heladas y los episodios de granizo, que tuvieron lugar durante 
la primavera, afectaron de manera desigual a los viñedos 
situados en Castrillo de la Vega. Además de abundantes 
precipitaciones y marcadas variaciones térmicas sufridas en 
plena vendimia durante los meses de septiembre y octubre. 
 
Estas condiciones extremas impactaron desde la etapa de 
floración hasta la maduración final, desafiando a las viñas en 
cada momento del proceso. Sin embargo, estos mismos 
factores climáticos también han jugado un papel crucial en el 
desarrollo de uvas de alta calidad, las cuales prometen 
transformarse en vinos excepcionales. 
 
Vinificación:  
Vendimiado mano de manera temprana para preservar aromas 
y acidez. Despalillado y estrujado de la uva, posterior 
maceración prefermentativa a baja temperatura. 
Fermentación alcohólica en depósitos subterráneos de 
hormigón de 1956.  Este vino ha estado en contacto con sus 
lias finas durante 5 meses. 
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